
FOCACCIA BACIATA

CRUDO

PORCHETTA

MORTADELLA

CACIOTTA MOLLE

FINOCCHIONA

Prosciutto crudo 18 mesi di
Civitella di Romagna

6.5

6.5

6.5

6.5

6.5

Porchetta cotta in forno a legna e
salsa yogurt al basilico

Mortadella artigianale igp

Finocchiona artigianale toscana
igp

Caciotta molle di mucca, miele di
acacia e noci

Focaccia con lievito madre a 72h di lievitazione
Perfetta a spicchi per l'aperitivo o intera per una cena golosa.

STRACCIATELLA 6.5
Stracciatella vaccina, pomodorini
secchi e rucola

 NON si paga il coperto
All’ Emporio Bislacco

TOP - ARROSTO
Prosciutto cotto arrosto, crema di
funghi e spinaci freschi

TOP - FICHI
Gorgonzola forte e fichi
caramellati

TOP - PANCETTA
Pancetta arrotolata al pepe,
pecorino e miele

TOP - SALADA
Carne salada di manzo, caciotta
molle e rucola

9

9

9

9.5



TAGLIERI E SFIZI

IL FATTORE

IL PASTORE

IL BOVARO

IL CICCHETTO

Caciotta morbida, Pecorino,
Salame nostrano e Capocollo

15

10

12

3,5

Tris di formaggi, dal più morbido al
più stagionato 

Salame Nostrano, Prosciutto crudo
18 mesi e Porchetta 

Grissino, Ciccioli montanari,
Salame nostrano, olive e Caciotta

La massima espressione dei salumi e dei formaggi locali. 
In purezza, con un cestino di pane ai grani antichi.

CICCIOLI MONTANARI

TARALLO CON MANDORLE E PEPE 

PISTACCHI 

OLIVE NERE AL FORNO 

OLIVE VERDI CON PEPERONCINO
E ORIGANO 

PASSATELLI CROCCANTI 

PATATINE VINTAGE  NON si paga il coperto
All’ Emporio Bislacco

3,5

2.5

3,5

2,5

2,5

2,5

2


